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CAESAR CARDINI
Laitue romaine, poulet, oeuf dur, parmesan, croûtons,
bacon, sauce César (parmesan, mayonnaise, anchois)
Romaine lettuce, chicken, egg, parmigiano, croutons, crispy 
bacon, caesar sauce (parmesan, mayonnaise, anchovies)

PADELLATA DI CALAMARI E CARCIOFI
Poëlée de calamars et artichauts, ail et persil
Sautéed calamari and artichokes, garlic and parsley

ANTIPASTO DI SAN TELMO
Assiette de charcuteries, fromages
Charcuteries and cheeses plate

CARPACCIO DI MANZO, SALSA TARTUFATA, RUCOLA, 
GRANA E POMODORINI
Carpaccio de boeuf, sauce à la tru�e, roquette,
copeaux de parmesan et tomates cerise
Beef carpaccio, tru�le sauce, arugula,
Parmesan shavings and cherry tomatoes

FOCACCINA, BURRATINA DI ANDRIA E PARMA
Petite focaccia, burratina crémeuse des Pouilles,
jambon de Parme et tomates cerises
Small focaccia, creamy burratina cheese from Puglia,
Parma ham, and cherry tomatoes

A N T I P A S T I  I N D I V I D U E L S  O U  À  P A R T A G E R  ( E N T R É E S )
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P A S T A  E  R I S O T T O

PACCHERI AL RAGÙ BIANCO, PORCINI
Paccheri, sauce bolognaise blanche, cèpes
Paccheri, white bolognese, mushrooms

SGRIGNO DI SPAGHETTONI AI FRUTTI DI MARE
Spaghettoni aux fruits de mer, servis dans une pâte à pizza
Spaghettoni with sea food, cooked in a pizza crust

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA, POLIPO E STRACCIATELLA
Risotto à l’encre de seiche, tentacules de poulpe snackées
et crème de burrata, oignons, beurre et Parmesan
Risotto with squid ink, seared octopus tentacles, burrata 
cream, onions, butter, and Parmesan cheese

RISOTTO ZUCCA, GORGONZOLA E NOCI
Risotto, potiron, Gorgonzola et noix, oignons, beurre et 
Parmesan
Risotto, pumpkin, Gorgonzola, walnuts, onions, butter, and 
Parmesan cheese

25 26

24

25

34

29

24

C A R N E  E  P E S C E  ( V I A N D E  E T  P O I S S O N )

ORECCHIE D'ELEFANTE (DUMBO)
Escalopines de veau à la milanaise, roquette et parmesan
Thin slice of breaded veal, roquette salad and parmigiano

SPADA ALLA PLANCHA, CAPONATA SICILIANA E PINOLI
Tranche d’espadon à la plancha,
caponata sicilienne et pignons
Grilled swordfish steak, sicilian caponata
and pine nuts

GUANCIA DI MANZO AL BAROLO
Joue de boeuf au Barolo (vin du Piémont), purée crémeuse
Beef cheek with Barolo (Piedmont wine), creamy mashed 
potatoes

POLIPO ARROSTO ALLO ZAFFERANO
Poulpe rôti, sauce safranée et purée crémeuse
Roasted octopus, sa�ron sauce, and creamy mashed 
potatoes
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La carte a été volontairement réduite car nous travaillons essentiellement avec des produits de saison.
L'huile d'olive de San Telmo est une huile Bio Extra Vierge de la famille Vesco - Alcamo (Sicile) -

N'hésitez pas à demander l'ardoise des suggestions. Les prix sont nets et en Euro.

CHICCHE, GAMBERI, STRACIATELLA E PISTACCHIO
Petits gnocchi, crevettes, crème de burrata et pistaches
Small gnocchi, shrimp, burrata cream, and pistachios

RIGATONI ALL’AMATRICIANA
Rigatoni, sauce tomate, oignons rouges,
guanciale et Pecorino 
Rigatoni, tomato sauce, red onions,
guanciale and Pecorino cheese

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI
FONDUTA AL TALEGGIO E RUCOLA
Ravioli à la ricotta et aux épinards, fondue au Taleggio
et roquette
Ricotta and spinach ravioli, taleggio cheese fondue
and arugula



ZUCCA E SPECK (bianca - blanche - white)
Mozzarella, crema di zucca, speck e noci
Mozzarella, crème de potiron, jambon fumé de montagne, noix
Mozzarella, pumpkin cream, smoked mountain ham, walnuts

ORTOLANA
Pomodoro, mozzarella, legumi di stagione
Tomate, mozzarella, légumes saison
Tomato, mozzarella, seasonal vegetables

PORCINI E GUANCIALE (bianca - blanche - white)
Mozzarella, crema di Taleggio, porcini e guanciale
Mozzarella, crème de Taleggio, cèpes et bacon
Mozzarella, Taleggio cream, porcini mushrooms, and bacon

BUFALA E MELANZANE
Pomodoro, mozzarella di bufala, melanzane
Tomate, mozzarella de bu�lonne, aubergines
Tomato, bu�alo's mozzarella, eggplants

CAPRINO E BRESAOLA (bianca - blanche - white)
Mozzarella, caprino, bresaola e rucola
Mozzarella, fromage de chèvre, bresaola et roquette
Mozzarella, goat cheese, bresaola, and arugula

ITALIANA
Pomodoro, mozzarella, Parma, scaglie di grana e rucola
Tomate, mozzarella, Jambon de Parme, tocs de parmesan
et roquette
Tomato, mozzarella, Parma ham, parmesan tocs
and arugula

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, cipolla caramelata e tonno
Tomate, mozzarella, oignons caramélisée et thon
Tomato, mozzarella, caramelized onions and tuna

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella
Tomate, mozzarella
Tomato, mozzarella

ROMANA
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi,
olio extra vergine
Tomates, mozzarella, anchois, câpres, huile extra vierge
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, extra olive oil

COTTO E FUNGHI / REINE
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomate, mozzarella, jambon blanc et champignons
Tomato, mozzarella, white ham and mushrooms

COTTO E ZOLA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e gorgonzola
Tomate, mozzarella, jambon blanc et gorgonzola
Tomato, mozzarella, white ham and gorgonzola

CINQUE FORMAGGI (bianca - blanche - white)
Mozzarella, gorgonzola, caciocavallo, scamorza
e parmigiano

DIAVOLO
Pomodoro, mozzarella, sopressata calabrese piccante
Tomate, mozzarella et saucisse calabraise piquante
Tomato, mozzarella and spicy sausage

CALZONE CLASSICO
Pomodoro, mozzarella e cotto
Tomate, mozzarella et jambon blanc
Tomato, mozzarella, and white ham
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A '  P I Z Z A

SUPPLÉMENTS : burrata 7€ / a�ettati (charcuteries) 3€ / autres 2€

10PIZZA BIMBO E BIMBA (enfants)
Pizza Marguerite en forme de lapin
Pizza Margherita in a rabbit shape


