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INSALATA CAPRESE
Salade caprese (tomates, mozzarella, basilic)
Caprese salad (tomatoes, mozzarella, basil)

INSALATA DI POLIPO
Salade de poulpe, tomates cerise, olives, ail et persil
Octopuss, cherry tumatoes, olives, garlic and pearsley

CAESAR CARDINI
Laitue romaine, poulet, oeuf dur, parmesan, croûtons,
bacon, sauce César (parmesan, mayonnaise, anchois)
Romaine lettuce, chicken, egg, parmigiano, croutons, crispy 
bacon, caesar sauce (parmesan, mayonnaise, anchovies)

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA
Beignets de fleurs de courgettes, coulis de tomates
Courgette flower fritters with tomato coulis

BURRATA DI ANDRIA, POMODORI PICADILLY
Burrata crémeuse des Pouilles, tomates italiennes Picadilly,
basilic
Apulian creamy burrata, picadilly’s tomatoes, basil

ANTIPASTO DI SAN TELMO
Assiette de charcuteries, fromages
Charcuteries and cheeses plate

A N T I P A S T I  I N D I V I D U E L S  O U  À  P A R T A G E R  ( E N T R É E S )
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P A S T A  E  R I S O T T O

PACCHERI AMATRICIANA E FIOR SARDO
Paccheri à l’amatriciana (sauce tomate, lardons, oignons)
et pecorino sarde
Paccheri amatriciana (tomato sauce, bacon, onions)
and Sardinian pecorino cheese

PENNE ALL’ARRABIATA E BURRATINA AFFUMICATA
Penne à l’arrabiata et petite burrata fumée
Penne arrabiata, small smoked burrata

FETTUCINE AL RAGÙ DI VITELLO, ZAFFERANO
E TARTUFO NERO
Fettucine, bolognaise de veau, safran et tru�e noire
Fettucine, veal bolognaise, sa�ron and black tru�le

GNOCCHI, ASPARAGI, VONGOLE E STRACCIATELLA
Gnocchi, asperges, palourdes et crème de burrata
Gnocchi, asparagus, clams and burrata cream

SGRIGNO DI SPAGHETTONI AI FRUTTI DI MARE
Spaghettoni aux fruits de mer, servis dans une pâte à pizza
Spaghettoni with sea food, cooked in a pizza crust

RISOTTO AGRUMI, GAMBERI E RUCOLA
Risotto, agrumes, crevettes, beurre et parmesan
Risotto, citrus, shrimps, butter and parmigiano

RISOTTO AGLI ASPARAGI, CAPRINO E LIQUIRIZIA
Risotto aux asperges, fromage et chèvre frais, poudre de 
réglisse, beurre et parmesan
Risotto, asparagus, fresh goat cheese, liquorice powder,
butter and parmigiano
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C A R N E  E  P E S C E  ( V I A N D E  E T  P O I S S O N )

ORECCHIE D'ELEFANTE (DUMBO)
Escalopines de veau à la milanaise, roquette et parmesan
Thin slice of breaded veal, roquette salad and parmigiano

POLIPO ARROSTO CON ÉCRASÉ DI PATATE
Poulpe rôti, écrasé de pommes de terre, sauce vierge
Roasted octopus, mashed potaotes, virgin sauce
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La carte a été volontairement réduite car nous travaillons essentiellement avec des produits de saison.
L'huile d'olive de San Telmo est une huile Bio Extra Vierge de la famille Vesco - Alcamo (Sicile) -

N'hésitez pas à demander l'ardoise des suggestions. Les prix sont nets et en Euro.



CARBONARA BOMBER (bianca - blanche - white)
Mozzarella, cipolla, ovetto, guanciale e Parmigiano
Mozzarella, oignons, oeuf, guanciale et Parmesan
Mozzarella, onions, egg, guanciale and Parmigiano

TORO SEDUTO
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola e crudo
Tomate, mozzarella, gorgonzola et jambon de Parme
Tomato, mozzarella, gorgonzola and Parma ham

TARTUFO (bianca - blanche - white)
Mozzarella, cream di tartufo e grana
Mozzarella, crème à la tru�e et Parmesan
Tomato, trufle cream and Parmigiano

TATANKA (bianca - blanche - white)
Mozzarella di bu�ala, carciofi spadellati, guanciale
Mozzarella de buflonne, artichauts poêlés et lardons
Bu�alo mozzarella, artichokes and bacon

MARE E MONTI (bianca - blanche - white)
Mozzarella, asparagi, gamberetti, pomodoro a pezzettoni
Mozzarella, asperges, crevettes, tomates fraîches
Mozzarella, asparagus, shrimps, fresh tomatoes

FOCACCIA PUGLIESE
Pomodorini picadilly, stracciatella e basilico
Tomates picadilly, crème burrata et basilic
Picadilly tomatoes, burrata cream and basil

TONNO (bianca - blanche - white)
Mozzarella, tonno, rucola e limone
Mozzarella, thon, roquette et citron
Mozzarella, tuna, arugola and lemon

CALZONE
Calzone, pomodoro, mozzarella, cotto
Calzone, tomate, mozzarella, jambon blanc
Calzone, tomato, mozzarella, white ham

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella
Tomate, mozzarella
Tomato, mozzarella

BUFALA E MELANZANE
Pomodoro, mozzarella di bufala, melanzane
Tomate, mozzarella de bu�lonne, aubergines
Tomato, bu�alo's mozzarella, eggplants

ROMANA
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi,
olio extra vergine
Tomates, mozzarella, anchois, câpres, huile extra vierge
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, extra olive oil

COTTO E FUNGHI / REINE
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomate, mozzarella, jambon blanc et champignons
Tomato, mozzarella, white ham and mushrooms

COTTO E ZOLA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e gorgonzola
Tomate, mozzarella, jambon blanc et gorgonzola
Tomato, mozzarella, white ham and gorgonzola

CINQUE FORMAGGI (bianca - blanche - white)
Mozzarella, gorgonzola, caciocavallo, scamorza
e parmigiano

DIAVOLO
Pomodoro, mozzarella, sopressata calabrese piccante
Tomate, mozzarella et saucisse calabraise piquante
Tomato, mozzarella and spicy sausage

ORTOLANA
Pomodoro, mozzarella, verdure di stagione
Tomate, mozzarella, légumes de saison
Tomato, mozzarella, season vegetables

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, cotto e olive
Tomate, mozzarella, champignons de Paris,
artichauts à l’huile, jambon blanc et olives
Tomato, mozzarella, button mushrooms,
artichokes in oiled, white ham, olives
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A '  P I Z Z A

SUPPLÉMENTS : burrata 7€ / a�ettati (charcuteries) 3€ / autres 2€

9PIZZA BIMBO E BIMBA (enfants)
Pizza Marguerite en forme de lapin
Pizza Margherita in a rabbit shape


